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Commercial Kitchen Total Solutions

곱창 스테이크생선부침개토스트 햄버거

50℃ 320℃

온도 조절 범위가 넓어 다양한 음식의 특성에 맞게 조리할 수 있습니다.

50℃ 320℃

우수한 열보존성

조리철판이 두꺼워 열 보존성이 뛰어나고, 

철판 위의 요리를 따뜻하게 유지시켜 음식 

맛이 좋습니다.

제품 양 측면에 배기구가 있어 조리 중 발생

하는 제품 내부의 열기를 효율적으로 밖으로

내보냅니다.

측면 배기구로 빠른 열배출

대용량 기름통 장착

폐유를 담는 기름통 용량을 4배로 늘려 조리

과정 중 발생하는 폐유를 넘침 걱정없이 담아 

둘 수있습니다. 

요리의 특성에 맞게 철판온도를 50~320도 범위

에서 조절할 수 있습니다. 다이얼 조절방식으로 

간편하고 편리합니다.

폭넓은 온도조절 범위

조리철판이 더 넓어져 다양하고 많은 요리를 조리할 수 있습니다. 

또한 조리철판 아래에 고화력 시즈히터를 촘촘히 배치해 중앙과 코너 사이의 온도

편차를 최소화시켜 조리의 사각지대를 없앴습니다.

넓은 조리면적과 균일한 열전달조리면적 증가

시즈히터
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고급형 전기그리들
강력한 화력과 조리면적이 더욱 넓어진



Electric Griddles

고급형 전기그리들 
Electric Griddles

•측면 배기구로 빠른 열배출 •두꺼운 철판으로 우수한 열보존성 •폭넓은 온도조절 범위 

•중앙과 코너 사이의 온도 편차를 최소화 •더욱 넓어진 조리면적 •대용량 기름통 장착

모델명 WS-M450G WS-R450G
크기(mm) W 460 × D 500 × H 260 W 460 × D 600 × H 260

중 량 25 kg 41 kg

열판두께 9 T 12 T

소비 전력 3.2 kW 3.2 kW

온도 범위 50℃ ~ 320℃ 50℃ ~ 320℃

모델명 WS-M600G WS-R600G
크기(mm) W 610 × D 500 × H 260 W 610 × D 600 × H 260

중 량 32 kg 52 kg

열판두께 9 T 12 T

소비 전력 3.2 kW 3.5 kW

온도 범위 50℃ ~ 320℃ 50℃ ~ 320℃

모델명 WS-M900G WS-R900G
크기(mm) W 910 × D 500 × H 260 W 910 × D 600 × H 260

중 량 45 kg 75 kg

열판두께 9 T 12 T

소비 전력 6.4 kW(3.2 kW×2) 6.4 kW(3.2 kW×2)

온도 범위 50℃ ~ 320℃ 50℃ ~ 320℃

모델명 WS-M450T WS-R450T
크기(mm) W 460 × D 500 × H 800 W 460 × D 600 × H 800

중 량 28 kg 44 kg

열판두께 9 T 12 T

소비 전력 3.2 kW 3.2 kW

온도 범위 50℃ ~ 320℃ 50℃ ~ 320℃

모델명 WS-M600T WS-R600T
크기(mm) W 610 × D 500 × H 800 W 610 × D 600 × H 800

중 량 36 kg 56 kg

열판두께 9 T 12 T

소비 전력 3.2 kW 3.5 kW

온도 범위 50℃ ~ 320℃ 50℃ ~ 320℃

모델명 WS-M900T WS-R900T
크기(mm) W 910 × D 500 × H 800 W 910 × D 600 × H 800

중 량 50 kg 80 kg

열판두께 9 T 12 T

소비 전력 6.4 kW(3.2 kW×2) 6.4 kW(3.2 kW×2)

온도 범위 50℃ ~ 320℃ 50℃ ~ 320℃

고급형 전기그리들 테이블형

고급형 전기그리들 스탠드형
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