
GRAND
Commercial Kitchen Total Solutions

스테인리스 선반은 타공이 되어 있어 통풍성이 

뛰어나 열풍이 고내 구석구석 보내져 살균효과

를 높여줍니다.

타공처리 스테인리스 선반

고급 스테인리스 재질로 제작해 물과 접촉이 많아도 

부식 없이 오래 사용할 수 있고 위생적입니다.

많은 식기류를 보관하는 넉넉한 내부공간 

제품이동이 편리하도록 바퀴를 장착해  이용해 

편리하며 제품의 균형을 맞추기 쉽게도록 고정

장치도 있습니다.

이동식 바퀴 장착

소독장
대량의 조리용품을 빠르고 안전하게 살균 건조
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고성능 히터를 사용해 120도까지 온도가 상승하고 

고내 구석구석 열품으로 완전 살균이 가능합니다.

고성능 히터로 완전살균

디지털 방식의 온도조절과 시간설정으로 누구나 

편리하게 용도에 맞게 소독환경설정을 할 수 있

습니다.

디지털 온도/시간조절 방식

밀페성을 높이고 고열을 견딜 수 있도록 실리콘 

패킹을 하여 열유출을 막아줍니다. 

열유출을 막는 강력한 밀폐력
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Sterilization Cabinets

소독장 스텐 304

WDS-0900
크기(mm) W900×D755×H1900 중량(kg) 140

전원 AC 220V/60Hz 4.3kW 재질 스텐 304

소독장 스텐 304

WDS-1200
크기(mm) W1200×D755×H1900 중량(kg) 180

전원 AC 220V/60Hz 4.3kW 재질 스텐 304

소독장 스텐 304

소독장 스텐 430

WDS-900
크기(mm) W900×D755×H1900 중량(kg) 140

전원 AC 220V/60Hz 4.3kW 재질 스텐 430

소독장 스텐 430

WDS-1200
크기(mm) W1200×D755×H1900 중량(kg) 180

전원 AC 220V/60Hz 4.3kW 재질 스텐 430

소독장 스텐 430

WDS-1500
크기(mm) W1500×D755×H1900 중량(kg) 210

전원 AC 220V/60Hz 4.6kW 재질 스텐 430

WDS-1500
크기(mm) W1500×D755×H1900 중량(kg) 210

전원 AC 220V/60Hz 4.6kW 재질 스텐 304

소독장
Sterilization Cabinets

•마이콤 제어 기능  •시즈히타 채용 열풍 건조 방식  •자동 온도 조절 장치 채용  

•고급 스테인리스 내·외장 채용  •이중 안전 장치 채용(과열 / 자동제어)
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열풍건조스테인리스 안전장치 디지털
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